Data: 19 febbraio 2009

Ga_mber() Rosso®

LE RICETTE DEGLI CHEF

{fobe di Giacomo Fodi)

MIELE E ANCORA MIELE NELLE RICETTE D’'AUTORE

Cgni giome, da 30 anni, g apscoltor di Mielizia s dedicano con passicne alla raccolta det mislic sono pil di mille produiton rundi
n Conap, dalla Valle d'Aosta ala Sicilia.

Cgni migde, grazie a'e inconfendib® caratieristiche organciettiche, racconta |a sua storia. Aromi. profure, sapon. colon sempre
unici e diversi tra laro, rendons | mist preziose golosita che parlane dei fanti luoghi dai qusli provengeno.

L'abbinaments tra i dwersi misf & alcuni formaggi & stato proposto durants una cena al Teatro della Cucina. 57 seno potute

gustare |e riczite ideste dalla giovane e talentuosa chef Carolina Salomé e realizzate da Luca Ogliotti.

Il menu della serata e le ricette

Antipasti
. Rotolini di bresacla, tartine al lardo di colonnata, bruschettine di mascarpone

Primo piatho
Tortelli al Castelmagno

Secondo piatts
. Filetto di maiale caramellato

Dieszert
. Gelatina di mandarini e miele
. Pere al miele
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A cura di mINE

comunicazione




